Organisatorische Hinweise

Anmeldung

Veranstaltungsort
Weingut HofloRnitz

Knohllweg 37, D-01445 Radebeul / Sachsen

Anfahrt:

https://www.hofloessnitz.de/info-service/anfahrt/

Teilnahmegebiihr

Die Teilnahmegebiihr betrdgt 30,- Euro. In der Gebiihr
sind Tagungsgetranke enthalten. Ein Mittagsimbiss ist im
Weingut HofloRnitz auf Selbstzahlerbasis moglich.

Wir bitten um Anmeldung bis zum 23.06.2023 unter:

https://www.lanu.de/vsV

Danach ist eine Anmeldung bei freien Platzen noch mog-
lich.

Kontakt

Auf unserer Internetseite konnen Sie sich
Wz [w] entsprechend der Teilnahmebedingungen der
%ﬁ Akademie der Sdchsischen Landesstiftung
[=] Natur und Umwelt online anmelden und sich
iiber weitere Veranstaltungen informieren:

Veranstaltungshinweise

Mit Zeichenstift und Farbe die Natur im Weinberg am
Burgberg MeilRen entdecken
10.06.2023 in MeilRen

Kurs zum Zertifizierten Natur- und Landschaftsfiihrer /
zur zertifizierten Natur- und Landschaftsfiihrerin in
der Region Leipzig und Diibener Heide

ab dem 22.06.2023 in GroRpdsna

Bestimmungsseminar Kernobst
am 25.09.2023 in Ulberndorf

Mitteleuropdische Pomologentage
mit Sortenschau am Sonntag
vom 29.09. bis 01.10.2022 in bad Muskau

Deutsch-tschechische Familienumwelttage
Thema Licht und Feuer
am 24.-26.11.2023 und 01.-03.12.2023 in Ostritz

Dieser Flyer ist gedruckt auf 100% Recyclingpapier.
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Weinreben selbst
okologisch anbauen und
bewirtschaften

Seminar fiir
Neueinsteiger

Veranstaltung B 05/23

11. Juli 2023
Weingut HofloRnitz in Radebeul




Inhalt

Programm

Weitere Angebote zum Wein

Bisher konnte Wein nur in klimatisch begiinstigten Regio-
nen erfolgreich angebaut werden. Inzwischen haben sich

in einigen Regionen die natiirlichen Voraussetzungen fiir

den Weinanbau infolge des Klimawandels verbessert.

Bis zu 100 Rebstocke darf man als Privatperson anbauen
ohne besondere Genehmigung.

Plant man einen Einstieg in den Weinanbau, muss man
zuerst herausfinden, ob der eigene Garten bzw. die zur
Verfiigung stehende Flache grundsdtzlich geeignet ist.
Besonders giinstig sind Fldchen siidlich an Mauern, aber
auch andere Elemente konnen als Warmspeicher giinstig
wirken.

Dann ist die Frage, welche Rebsorten man wéhlt. Frischver-
zehr oder Weinherstellung? Welcher Geschmack? Wie ro-
bust gegeniiber Krankheiten? ...

Wenn das alles klar ist, dann kann mit der Planung der
Pflanzung und der Unterstiitzungseinrichtungen begonnen
werden.

Das Seminar vermittelt grundlegendes Wissen zum Anbau
und zu den Pflegemalnahmen von Weinreben im Jahres-
lauf und geht dabei insbesondere auf 6kologische Aspekte
ein.

Zielgruppe

Die Veranstaltung richtet sich an alle, die privat Weinreben
zum Frischverzehr oder zur Most- und Weinherstellung
anbauen mochten oder sich einfach fiir den 6kologischen
Weinbau interessieren.

Referent
Felix HoRelbarth, Weingut Hofl6Rnitz

Dienstag, 11. Juli 2023

09:00 BegriiBung
Katrin Weiner, Akademie der LaNU

09:00 Einfiihrung in den Anbau von Reben
Felix HoRelbarth, Weingut HofloRnitz GmbH

e Rebsortenauswahl, Pflanzgut und Bezugs-
quellen

o Standortwahl / klimatische Bedingungen fiir
den Anbau

e Pflanzung von Weinreben
e Unterstiitzungseinrichtungen / Drahtanlage

e Weinbauliche MaRnahmen im Jahreslauf
(Jungstockpflege, Dauerpflege)

e Pflanzengesundheit, 6kologischer Pflanzen-
schutz und Diingung

12:30  Mittagspause

13:30 Exkursion in die nahegelegenen Weinberge

15:00 Ende der Veranstaltung

Samstag, 26.08. & Sonntag, 27.08.2023
Weingut Hoflofnitz
Tage des offenen Weingutes

Samstag, 30.09. - Sonntag, 01.10.2023

Weingut HofléRnitz

Churfiirstliches Weinbergfest — Das ganz beson-
dere Weinfest

Freitag, 15.12. - Sonntag, 17.12.2023
Weingut HofloRnitz
Weihnachten fiir die ganze Familie

Mehr Infos unter
https://www.hofloessnitz.de/termine/

Sdchsischer Weinwanderweg - Etappe 6 - Von
MeiRRen nach Diesbar-Seuflitz

Mehr Infos unter https://www.dresden-elbland.de/
de/tour/wanderung/saechsischer-weinwanderweg-
etappe-6-von-meissen-nach-diesbar-
seusslitz/21539219/
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